


CAPRICCIO DI SANTI

SAPORE DECISO DEL LATTE DI CAPRA

MARKED GOAT'’S MILK TASTE

< SABOR MARCADO A LECHE DE CABRA
SAVEUR NETTE DU LAIT DE CHEVRE \

KRAFTIGER GESCHMACK DER ZIEGENMILCH

@

1898 |
INGREDIENTI STAGIONATURA TIPO DI PASTA SAPORE
Ingredients Ripening Texture Flavour
Ingredients Affinage Type de pate Saveur
Ingredientes Maduracion Tipo de pasta Sabor
Zutaten Reife Kdseart Geschmack
latte di capra, caglio, sale 60 - 80 giorni consistente deciso
goat’s milk, rennet, salt 60 - 80 days solid pronounced
lait de chevre, présure, sel 60 - 80 jours consistante relevée
leche de cabra, cuajo, sal 60 - 80 dias consistente marcado
Ziegenmilch, Lab, Salz 60 - 80 Tage konsistent krdftig

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: 2-4° C

Storage temperature ¢ Température de conservation e Temperatura de conservacion e Aufbewahrungstemperatur

SCADENZA GG: 60
Shelf Life Days ¢ Durabilité du produit e Caducidad dias » Verfallsdatum

CODICE COMMERCIALE CODICE EAN PESO NETTO N PEZZI PER CARTONE DIMENSIONI CARTONE N STRATI PALLET N CARTONI PER PALLET
Commercial code EAN CODE Net Weight No. items per box Size of box Box layers no. per pallet Box no. per pallet
Code commercial CODE EAN Poids net No de piéces par carton ~ Dimensions du carton No de couches par palette  Nb. de cartons par palette
Codigo comercial CODIGO EAN Peso neto Unidades/caja Dimensiones caja Capas/palet Cajas/palet
Handelscode EAN CODE Nettogewicht  Stiickzahl pro Karton Kartonabmessungen Schichtanzahl auf Palette Kartonanzahl pro Palette
1 CAP 2214496 1,2 kg ca. 3 455x 20 x 11 cm 8x6 48






